


 Direkt am Hemsbacher Wiesen See -
Modern. Stilvoll. Entspannt.

Noah by La Cuvée ist ein Teil von La Cuvée – 
ein globales Weinportfolio mit über 500 internationalen 

Wein- und Aperitif-Brands. 
Diese Verbindung macht unser Konzept einzigartig. 

Garantiert, außergewöhnliche Qualität, sowie eine beeindruckende 
Vielfalt im Glas.

Unsere großzügige Terrasse mit direktem Seeblick, 
sowie unser modern, klassisch-elegantes Interior, 
schaffen den perfekten Ort für Genussmomente -

entspannt, urban & zeitlos zugleich.

Kulinarisch steht Noah für:
Internationale Küche mit italienischem Flair,

kreativ, frisch & geschmackvoll. 
Dazu präsentieren Wir eine sogfältige

Auswahl an internationalen Weinen und Aperitifs. 

Unsere Mission: 
Internationale Winzer nach Hemsbach zu bringen & Genuss, 

neu zu definieren – 
durch Tastings, Events & besondere Abende.



Sunday Brunch Feeling:
Jeden Sonntag von 9:30 bis 12:00 Uhr,

 Frühstücksbuffet für 24,90 € pro Person,
 inklusive warme Getränke & Säften.

Afterwork @Noah by La Cuvée: 
DJ, gute Vibes & Seefeeling.

 Jeden dritten Freitag im Monat ab 17 Uhr.
19,90 € inklusive einem Aperitif nach Wahl & Buffet.

 Weitere Aperitifs den ganzen Abend für 5 €.

Private Events & Special Moments:
 Hochzeit, Taufe, Konfirmation, Kommunion, Geburtstag oder Private

Events?
 Mit unserem modernen Ambiente, flexiblen Eventkonzepten,

individueller Küche & exklusiver Weinauswahl, gestalten wir Ihre Feier
genau nach Ihren Wünschen.

Noah by La Cuvée
 Global wine & Modern cuisine zusammen vereint!



Aperitif

Aperol Spirtz 7.5

Hugo 7.5

Lillet Wildberry 7.5

Bombay Gin Tonic 8.5

La Cuvee Spritz 8.5
Canonita/ Frucht Püree/Procecco 

Wein, Sekt & Champagner 

Entnehmen Sie aus unserer Empfehlungstafel 
Wir beraten Sie gerne!

Aperitif Tower
4 Gläser mit Aperol, Hugo oder Lillet Wildberry

24.5

Martini Bianco 6

Osborn Porto Rot Vintage

Osborn Porto Fine White 7.0

7.0



Speisen



Vorspeise
Aioli

Blumenkohlsuppe

Bruschetta 

geröstetes Ciabatta

Kurkuma/Thymian/Croutons

Tomaten/Knoblauch/Basilikum/Parmigiano Reggiano

Tris Apero

Avocadotatar
Salami Milano/Aioli/Oliven

Burrata Stracciatella/Cherry Tomaten/rotes Zwiebel
Chutney/Taralli-Streusel

Burrata Spezial
Warme Tomatensauce/Basilikum/geröstetes Baguette 

6.5

7

6.5

9.5

16

16

Jakobsmuscheln
Drei gratinierte Jakobsmuscheln/Petersilienkruste

18

Vitello Tonnato
Rosa Kalbfleisch/Thunfischsauce/Kapern/Cherry Tomaten/
Rucola

18

Rindertatar
Ei/ Kapern/ Schalotten/Trüffel-Mayonnaise

18

Gemischte Vorspeisenplatte, an wechselnden
Spezialitäten aus unserer Vitrine

1 Person 18
2 Personen 33.5



Kleiner Gartensalat

Großer Gartensalat

Gemischter Salat/Radieschen/Karotten/Tomaten/
Gurken /Joghurt Dressing

Grünzeug

12.5

Grüner Salat/ Hähnchenbrust/Cherry Tomaten/Parmesan/
Caeser Dressing /Croutons

Caesar Salat 15.5

Gemischter Salat/Karotten/Tomaten/Gurken/Joghurt Dressing

Salat mit Rinderstreifen (Medium) 18

Salat mit Fisch
23

Gemischter Salat/Karotten/ Tomaten/Gurken/Joghurt Dressing

Gemischter Salat/ Karotten/Tomaten/Gurken/ /Essig & Öl
Garnelen/Lachsfilet/Doradenfilet

7



Spanische Carbonara

Paccheri/Burrata/rotes Zwiebel Chutney/Cherry
Tomaten/Zitrone/ Taralli-Streusel/Basilikum  

Spaghetti/Chorizo/Pecorino Romano/
Eigelb/Schwarze Pfeffer

Rinderstreifen Pasta

Paccheri Burrata

Pasta

Tortelloni 
Garnelen-Zitronenfüllung/Black Tiger Garnelen/
Basilikum Pesto

Spaghetti/Rinderstreifen (Medium)/Basilikum Pesto/
getrocknete Tomaten/Pecorino Romano 

Orecchiette Salsiccia 
Orecchiette/Salsiccia/Cime di Rapa/rotes Zwiebel Chutney/
Cherry Tomaten/Basilikum 

18

18

17

19

19

Spaghetti Frutti di Mare 19
Spaghetti/Meeresfrüchte/ Kirschtomaten/Basilikum 

Paccheri Mediterran 19
Paccheri/ Pulpo/Black Tiger Garnelen/Tomatensauce/
Knoblauch/ Basilikum 

Risotto Radicchio 21
Radicchio/Jakobsmuscheln/Rucola/Limette 

A Cacio e Pepe
Spaghetti/Pecorino Romano/Schwarze Pfeffer

15.5



Pulpo

Black Angus Tagliata  
Rumpsteak Scheiben/ Bratkartoffeln/Rucola/
Parmigiano Reggiano/ Balsamico Creme

Kirschtomaten/saisonales Gemüse/Bratkartoffel/Mango Mayonnaise

Fleisch

 Black Angus Rumpsteak
Pfeffersauce/Spaghetti Butter/saisonales Gemüse 

Kalbsschnitzel
Pommes/Preiselbeeren

24

31.5

31.5

Lachsfilet
Radicchio Risotto/rotes Zwiebel Chutney/Salzzitronen 

25

36

Fisch
Doradefilet 25
Bratkartoffeln/saisonales Gemüse 



Chicken Nuggets

Paccheri Pomodoro

Tiramisu Classico

Pommes/Ketchup & Mayonnaise (nach Wahl)

Paccheri/Tomatensauce/Parmigiano Reggiano

Bambinis

Parfait al Torroncino
Himbeerspiegel

11

11

8

8

Dessert

Geeisste Zitrone 8

Pistaziensouflée
Vanilleeis 

9

Zitronensorbetfüllung



Getränke



Softdrinks

Wasser
Selters Classic 0,25l 3.5 0,75l 7.0

Selters Still 0,25l 0,75l 7.0

Coca-Cola/Zerro 0,2l 3.5

Fanta 0,2l 3.5

Spirte 0,2l 3.5

Mezzo-Mix 0,2l 3.5

3.5

Saftschorle
Orange
Apfel
Maracuja
Johanisbeere

0,4l 4.5
0,4l 4.5
0,4l 4.5
0,4l 4.5

Hausgemachter Eistee
Pfirsich-Minze

Grapefruit-Hibiskus

Ingwer-Zitrone-Minze

0,4l 6.0

0,4l 6.0

0,4l 6.0



  Alkoholfreies Bier

Radeberger Pils

Allgäuer Büble Weizenbier

0,33l 4.0

0,5l 5.5

Schöfferhoffer Weizenbeir

0,3l

0,5l 5.5

0,5l 5.5

  Bier

0,5l 5.5Allgäuer Büble Helles 

4.0

0,3l 4.0

Radeberger Pils

Vom Fass

aus der Flasche



Americano

Kaffee

Café Crema

Milchkaffe

Cappuccino

Espresso

Espresso Doppio

Latte Macchiato

4

4.5

4

4

3

4.5

4.5

5Heiße Schokolade

Tee
Isanbul Nights

English Breakfast St. Andrews
Bio Schwarztee, Minze & Gewürze

Schwarzertee

4.5

4.5

Summerfruits
Himbeer-Erdbeertee

4.5

Green Himalaya
Grünertee

4.5

Chamomile Meadow
Kamillenblütentee

4.5

Lemon Mint
Zitronengras-Pfefferminztee

4.5



Digestif

Ramazzoti

Grappa des Hauses

Himbeer

Junge Kirsche

4cl 9.0

Obstbrände von Etter

5cl

Alte Pflaume

Alte Orange

4cl

4cl

4cl

4cl

5.0

8.0

9.0

9.0

9.0

Willams Birne 4cl 9.0



www.lacuvee.de

Vielen Dank für Ihren Besuch!


